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«KTO0 He ymeeT YyUTATD —

TOT HC YMCCT MBIC/INTD))
B. A. CyXOMJIMHCKU

[{leap CMBICIIOBOTO YTEHHUS — MAaKCUMAaJIbHO
TOYHO M IIOJIHO IIOHSATH COACPKAHHUE TEKCTA,
YJIOBUTH BCE JE€TAJIM U MPAKTUYECKHU
OCMBICIINTh U3BJIICYEHHYIO HH(POPMAIIHIO




OCHOBHBIE YMEHUSA
CMbICJIOBOI0 YTCHHUS :

®* YMCHHEC OCMBICIMBATh LCJIN YTCHUA,

* YMEHHE U3BJIEKaTh HEOOXOAUMYIO HH(POPMAITUIO U3 TEKCTOB
Pa3JIUYHBIX )KaHPOB;

* YMEHHUE ONPEACISATh OCHOBHYIO U BTOPOCTEIICHHYIO
UH(POPMAILIUIO;

®* YMCHUC CBO60,Z[HO OPHUCHTHUPOBATHCA U BOCIIPUHUMATDL TCKCTHI
XYAO0KCCTBCHHOI'O, HAYYHOTIO, HY6J'II/II_II/ICTI/I‘IGCKOI‘O n
O(bI/II_II/IaJ'IBHO -ACJIOBOI'O CTI/IJ'IeI/I

* COCTABJICHUE IPUMEPOB, AHAJIOTUYHBIX IPUBEJICHHBIM B TEKCTE;
* YMEHHUE HAUTU B TEKCTE OTBET HA MOCTABJICHHBIN BOIPOC;

* TPaMOTHO II€PECKa3aTh MPOYUTAHHBIN TEKCT;

* YMEHHUE COCTABUTH ILJIAH IIPOYMUTAHHOIO;

e * YMEHHUE BOCIPONU3BOAUTH TEKCT O MPEIOKEHHOMY
z IUIaHY,

* yMEHHE paboTa C WLTIOCTPAUsIMU (PUCYHKAMH,
yepTexaMu, JuarpaMMaMu ),

®* YMCHHC KOHCIICKTUPOBATH HOBYIO TCMY.




Pabora ¢ TekcTom (6 Kiacc)

Gctobre s

Aujourd hui: Gérard Demain: Francois

Recette du jour. Tarte oux pommes: Pour six personnes il fout un yoourt nature,
300 grammes de sucre, 300 grammes de farine, 4 ceufs, 4 pommes, du beurre, du
sucre en poudre, un poquet de levure. Mélanqe.r dans un saladier le yaourt, le sucre,
la farine et la levure. Ajouter les ceufs et le beurre. Eplucher les pommes et les
couper en morceaux. Verser le mélange dans un plat, Plocer le plat dons le four pour
une demi-heure. La forte se mange froide J

=y Courses-Rendez-vous

IlpearekcroBbie 3aJaHUSA:
1. ITpuém «Bepure i BEI...»
- Croyez-vous qu’on prépare de la soupe ou de la salade?

2. I[Ipném «KiroueBbI€ CIIOBAY.
[IpenmnonoxeHne o COAepKaHUU TEKCTA 10

aroJIOBKY HJIH KIIFOUYEBOMY CIIOBY.
ne recette, des ingrédients, préparer, des/@7 72
objets (des instruments)
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TekcToBBIC 3a1aHU;
3. IIpuém «Kaacrep»

./

Faire, préparer

a

Des ingrédients

Recette du jour

o

Des instruments
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qI/IT‘cUI, YYCHHUK JCJIACT IIOMCTKH B TCKCTC:!

V — yKe 3Ha;

+ — HOBOE,

— — JIyMaJl “Ha4e;

? — HE TIOHSI, €CTh BOIPOCHI.

V yxe 3HAJ + HOBOE — IyMaJl HHa4e ? He MOHAJI,
€CTh BOIPOCHI

Une pomme Du sucre en poudre Une tarte En morceaux

Une gramme Un yaourt nature Un paquet Eplucher




[locnerexkcToBbIEe 3a1aHUA:;
S. «BepHO» WM «HEBEPHO»

1. Epluchez les pommes de terre i

2. Ajoutez les oeufs et le beurre o7
3. Coupez les oeufs en morceaux s
4. Placez le plat dans le four
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«Pomammka birymay:

1.
v
5

) ' Bompocsl k TEKCTY:

6. [Ipuém «ToHKME» M TOJICTBIE» BOIIPOCHI
7. IIpuém «Bompochl K TEKCTY yU4eOHUKA
8. ITpuém «CocTaBpb TEKCT»

9. llpuém «Yuumcs 3agaBaTh BOIPOCHI PA3HBIX THUIIOBY —

[IpocThie BOMPOCHI.

Y TOYHSAIOIIME BOIIPOCHI.
HuTtepnpeTaiinoHHbIE
(OOBSICHSFOILIME) BOIIPOCHI.

. TBOpUECKHE BOMPOCHL.
. O11eHOYHbBIE BOIPOCHI.
. IIpakTrdeckue BOMpOCHI.




)10. «IlepenyTanHble torndyeckue’

HCITOUYKH»
* Eplucher les pommes et coupez en morceaux. 3

* Mélangez le yaourt, le sucre, la farine et la levure. 1
* Placez le plat dans un four. 5

* Versez le mélange dans un plat. 4

* Ajoutez les oeufs et le beurre. 2

11. 3akoHunTh (Ppa3y... BocCTaHOBUTH TEKCT
10 KJIFOYEBBIM CJIOBaM

E Monpobyi BOCCTAHOBMTE B NPaBMnLHOM nNopaaxke peuent sbBnounoro
nupora.

| placer
eplucher : le plat le beurre - dans le tour
cOuper : le yaourt le sucre ' dans un saladier
B melanger : la pate la farine BN morceaux
| ajouter : les pommes le melange dans un plat
VErSer . les oceuts

Four preéparer la tarte aux pommes, i faut ...




12. Ilpuém «CrUHKBEHH

* CymectBurenbHoe (TemMa). *Repas

* /1Ba MpuJiaraTeJIbHbBIX rq1e _°
émcgme) *Bon, délicieux

- Tpu miarona (neiicteue).  * Préparer, gouter, manger

* ®pasza u3 4eThIpEX CIOB * ’aime la cuisine

OMHUCaHUE). -
( ) francaise
* CyIEeCTBUTEIBHOE

(nepedpasuposka Templ).  * Recette




.

"

CMBICIIOBOE UTECHUE:

*T€XHOJOTHH NPOOJIEMHOI0 O0yYCHUS;
*MHTECPAKTUBHBIX TEXHOJOTHI;
*T€XHOJIOTUH KPUTUYECKOTO MBIIILICHMUS;
* TMCTAHIIMOHHBIX TEXHOJIOTUM O0YUECHHS.




Merci pour votre
attention!
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